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	Gdańsk, 28.09.2017 r.
[bookmark: _GoBack]Zapytanie ofertowe 21/O/CIS/2017

Stowarzyszenie Morena
ul. Jaśkowa Dolina 7, 80 – 252 Gdańsk
NIP: 957-08-46-431 REGON: 192668269
tel.: 535 851 861 e-mail: mk@morena.pl 
zwane dalej Zamawiającym

Zapraszamy do składania ofert w ramach postępowania konkursowego na „Sukcesywne dostarczanie produktów spożywczych do Osówka” w ramach projektu: „CIS Osówek – zatrudnienie na przyszłość" współfinansowanego z Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Pomorskiego na lata 2014-2020
Postępowanie prowadzone jest w formie zapytania ofertowego zgodnie z zasadą konkurencyjności określoną w Wytycznych w zakresie kwalifikowalności wydatków w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego, Europejskiego Funduszu Społecznego oraz Funduszu Spójności 2014-2020 oraz Wytycznych dotyczących udzielania zamówień w ramach RPO WP.
Upublicznienie zapytania ofertowego polega na jego umieszczeniu w bazie konkurencyjności na stronie www.bazakonkurencyjnosci.gov.pl oraz na stronie Zamawiającego www.morena.org.pl.
 
	I. Przedmiot zamówienia:

	Sukcesywne dostarczanie produktów żywnościowych wymienionych w załączniku nr 1 do zapytania ofertowego do Osówka (Osówek 47, 83-242 Osieczna) w okresie – od dnia podpisania umowy do 30.04.2022 r. 



	II. Opis przedmiotu zamówienia:

	
1. Dostarczanie 7 rodzajów artykułów spożywczych: pieczywo, owoce i warzywa, mięso, mrożonki, napoje oraz nabiał na potrzeby Stowarzyszenia Morena, w ramach realizacji projektu „CIS Osówek – zatrudnienie na przyszłość" w okresie od dnia podpisania umowy do 30 kwietnia 2022 r. 
2. Rodzaje artykułów spożywczych nazywane są w dalszej części zapytania ofertowego jako części. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych. 
3. Artykuły spożywcze będą dostarczane transportem dostawcy w terminach uzgodnionych podczas składania zamówienia drogą telefoniczną lub mailową  oraz w ilościach na bieżąco wskazywanych przez Zamawiającego do osiągnięcia zamówienia nie przekraczającego kwoty 142 560,00 złotych. 
4. Zamawiający spodziewa się, że wzmożony czas dostaw artykułów będzie odbywał się w okresie letnim, a częstotliwość dostaw określona w umowie nie będzie częstsza niż raz na 7 dni.
5. Harmonogram i szczegóły dostaw będą uzgodnione przez obie strony na etapie podpisywania umowy na dostawy.
6. Zapłata dla Wykonawcy (dostawcy) będzie następowała każdorazowo za dostarczone artykuły na podstawie prawidłowo wystawionej faktury zgodnie z cenami jednostkowymi brutto zamieszczonymi w ofercie Wykonawcy.
7. Z uwagi na długi okres realizacji Zamawiający bierze pod uwagę możliwość zmian zaoferowanych cen jednostkowych:
· wskaźnik wzrostu cen towarów i usług konsumpcyjnych określony przez GUS  jedynie w takich przypadkach, których strony nie mogły przewidzieć w chwili zawierania umowy, 
· w przypadku zmiany podatku VAT wprowadzonej przez odpowiednie organa państwowe z dniem wejścia w życie aktu prawnego wprowadzającego tę zmianę.
8. Zamawiający dopuszcza na etapie realizacji zamówienia możliwość częściowej zmiany asortymentu bez konieczności przeprowadzania dodatkowej procedury..
9. Minimalny, gwarantowany poziom realizacji będzie wynosił 60 % zamówienia z kwoty 142 560,00 złotych.
10. Dostawy będą realizowane transportem Wykonawcy (dostawcy) i na jego koszt.
11. Dostarczane artykuły winny spełniać wymagania jakościowe Polskich Norm, posiadać aktualny atest producenta i świadectwa jakości wymagane przepisami prawa. Oferowane produkty żywnościowe muszą być dobrej jakości, spełniać wymogi sanitarno – epidemiologiczne i zasady systemu HACCP oraz posiadać oznaczony odpowiedni dla danego asortymentu termin ważności, zapewniający jego bezpośrednie spożycie. Zamawiający zastrzega sobie prawo do żądania od zaoferowanego asortymentu przedłożenia pisemnego potwierdzenia, dopuszczającego dany produkt do obrotu i spożycia, wydanego przez organ uprawniony do kontroli jakości artykułów spożywczych. 
12. Dostarczane produkty winny być wydane w nieuszkodzonych opakowaniach i aktualną – długoterminową, minimum 10 – dniową datą ważności do spożycia.
13. Wykonawca będzie zobowiązany do udzielenia gwarancji na dostarczoną żywność w zakresie jakości. Okres gwarancji winien być zgodny z terminem dla tego rodzaju asortymentu, określonym w stosownych normach. 
14. Zamawiający dopuszcza możliwość podzlecenia wykonania części i/lub całości zamówienia innym podmiotom, pod warunkiem uzyskania wcześniejszej akceptacji Zamawiającego wyrażonej w formie pisemnej pod rygorem nieważności. 



	III. Określenie przedmiotu zamówienia według Kodów CPV/ Kod zamówienia według Wspólnego Słownika Zamówień:

	Przedmiot zamówienia został podzielony na 7 następujących części: 
1. część nr 1 „Mięso, produkty mięsne i wędliny”, CPV: 15100000-9 - Produkty zwierzęce, mięso i produkty mięsne,
2. część nr 2 „Warzywa i owoce”, CPV: 15300000-1 - Owoce, warzywa i podobne produkty,
3. część nr 3 „Pieczywo, wyroby piekarsko – ciastkarskie”, CPV: 15810000-9 - Pieczywo, świeże wyroby piekarskie i ciastkarskie,
4. część nr 4 „Artykuły spożywcze”, CPV: 15820000-2 - Sucharki i herbatniki; wyroby piekarskie i ciastkarskie o przedłużonej trwałości, 15830000-5 - Cukier i produkty pokrewne, 15840000-8 - Kakao; czekolada i wyroby cukiernicze, 15850000-1 - Produkty z ciasta makaronowego, 15860000-4 - Kawa, herbata i podobne produkty, 15870000-7 - Przyprawy i przyprawy korzenne, 15880000-0 - Specjalne produkty odżywcze, 15890000-3 - Różne produkty spożywcze i produkty suszone,
5. część nr 5 „Mrożonki”, CPV: 15331170-9 - Warzywa mrożone, 15896000-5 - Produkty głęboko mrożone,
6. część nr 6 „Napoje”, CPV: 15980000-1 - Napoje bezalkoholowe,
7. część nr 7 „Nabiał”, CPV: 15500000-3 - Produkty mleczarskie


	IV. Warunki udziału w postępowaniu:

	1. O udzielenie zamówienia może ubiegać się Wykonawca, który spełnia następujące warunki: Wykonawca wykaże, że posiada doświadczenie, tj. wykaże, że w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeśli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie, dostarczył artykuły spożywcze na kwotę co najmniej 15 000,00 zł łącznie do maksymalnie 3 kontrahentów (załącznik nr 3). 
W celu weryfikacji doświadczenia prosimy o podanie kontaktów telefonicznych 
do kontrahentów. 
2. Zobowiązuje się Wykonawcę do wypełnienia 90% listy produktów spożywczych -
załącznik nr 2.  
3. Z możliwości realizacji zamówienia wyłącza się podmioty, które są powiązane z Zamawiającym lub osobami upoważnionymi do zaciągania zobowiązań w imieniu Zamawiającego lub osobami wykonującymi w imieniu Beneficjenta czynności związanych z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru Wykonawcy osobowo lub kapitałowo, w szczególności poprzez:
1) pełnienie funkcji członka organu nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, pełnomocnika;
2) pozostawanie w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewieństwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli.
3. Wykonawcy mogą wspólnie ubiegać się o udzielenie zamówienia:
1) w przypadku spółki cywilnej Zamawiający przyjmuje, że Wykonawcami są wspólnicy spółki cywilnej, których udział w postępowaniu traktowany jest jako wspólne ubieganie się o udzielenie zamówienia, 
2) Wykonawcy występujący wspólnie ustanawiają pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy,
3) pełnomocnictwo do dokonywania czynności, o których mowa w pkt. 2 powinno mieć postać dokumentu stwierdzającego ustanowienie pełnomocnika, podpisanego przez uprawnionych do ich reprezentacji przedstawicieli wszystkich pozostałych Wykonawców. W zakresie formy, pełnomocnictwo musi odpowiadać przepisom Kodeksu Cywilnego (oryginał lub notarialnie potwierdzona kopia). Pełnomocnictwo należy dołączyć do oferty,
4) Wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia ponoszą solidarną odpowiedzialność za wykonanie umowy,
5) oferta musi być podpisana w taki sposób, by wiązała wszystkich Wykonawców występujących wspólnie,
6) wszelka korespondencja oraz rozliczenia dokonywane będą z Wykonawcą występującym jako pełnomocnik pozostałych (lider),
7) Wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia składają łącznie Formularz Ofertowy,
8) w przypadku Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia, warunki określone w OPZ wykonawcy muszą spełniać łącznie.
4. Zamawiający wykluczy z postępowania Wykonawców:
1) którzy nie wykazali spełnienia warunków udziału w postępowaniu, o których mowa w ust. 1,
2) którzy nie wykażą, że nie zachodzą wobec nich przesłanki określone w ust. 2 pkt.





	V. Kryteria oceny ofert/kryteria wyboru :

	
Przy wyborze oferty Zamawiający będzie się kierował ceną oraz czasem realizacji zamówienia.

	Kryterium
	Waga %

	PK1 „Cena” Suma cen brutto za części od I do VII
	70

	PK2 „Czas realizacji zamówienia”
	30


Przy czym [1%=1pkt].
1. Sposób oceny ofert:

1) dla kryterium: „Cena”:
Sposób obliczenia:
PK1= (CN / CR x 70 %) x 100
PK1 – ilość punktów dla kryterium 
CN – najniższa oferowana cena 
CR – cena oferty rozpatrywanej

2) dla kryterium PK2 „Czas realizacji zamówienia” punktacja ustalana będzie w sposób następujący:
W kryterium „Czas realizacji zamówienia” Zamawiający przyzna punkty za określenie okresu po otrzymaniu od Zamawiającego zamówienia o zapotrzebowaniu na dostawę artykułów spożywczych, w jakim Wykonawca zrealizuje usługę dostarczenia artykułów spożywczych.    
Sposób obliczania: 
Czas realizacji zamówienia 2-3 dni od daty zamówienia  – oferta otrzyma 30 punktów,
Czas realizacji zamówienia 4-5 dni od daty zamówienia– oferta otrzyma 20 punktów,
Czas realizacji zamówienia 6-7 dni od daty zamówienia– oferta otrzyma 10 punktów,
Czas realizacji zamówienia 8-9 dni od daty zamówienia– oferta otrzyma 5 punktów,

2. Sposób obliczenia całkowitej liczby punktów:
P = PK1 + PK2 
P – całkowita liczba punktów dla rozpatrywanej oferty
PK1 – liczba punktów uzyskanych w kryterium „Cena”
PK2 – liczba punktów uzyskanych w kryterium „Czas realizacji zamówienia”
3. Za najkorzystniejszą zostanie uznana oferta, która uzyska najwyższą ocenę w oparciu o przyjęte kryteria.
4. W celu obliczenia punktów wyniki poszczególnych działań matematycznych będą zaokrąglane do dwóch miejsc po przecinku lub z większą dokładnością, jeśli przy zastosowaniu wymienionego zaokrąglenia nie występuje różnica w ilości przyznanych punktów.
5. W toku badania i oceny ofert Zamawiający może żądać od Wykonawców wyjaśnień dotyczących treści złożonych ofert.
6. Zamawiający poprawi w ofertach:
1) oczywiste omyłki pisarskie,
2) oczywiste omyłki rachunkowe.
7. Jeżeli nie można wybrać najkorzystniejszej oferty z uwagi na to, że dwie lub więcej ofert przedstawia taki sam bilans ceny i innych kryteriów oceny ofert, zamawiający spośród tych ofert wybiera ofertę z najniższą ceną, a jeżeli zostały złożone oferty o takiej samej cenie, zamawiający wzywa Wykonawców do negocjacji. 
8. Oceny złożonych ofert dokonywać będą członkowie komisji Zamawiającego.
9. Wszystkie obliczenia zostaną dokonane z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku.




	VI. Oferta powinna zawierać:

	1) W celu potwierdzenia spełnienia warunków udziału w postępowaniu oraz wykazania braku podstaw do wykluczenia, Wykonawcy muszą złożyć:
2) ofertę wraz z oświadczeniami wskazanymi we wzorze formularza ofertowego (załącznik nr 2),
3) odpis z właściwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru lub ewidencji, w celu potwierdzenia braku podstaw wykluczenia wskazanej w rozdziale IV;
4) wykaz dostaw wykonanych w okresie ostatnich 3 lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie, wraz z podaniem ich dokładnego przedmiotu dostaw, dat wykonania i podmiotów, na rzecz których dostawy zostały zrealizowane (wg wzoru wskazanego w załączniku nr 3 do zapytania), oraz załączeniem kontaktów telefonicznych do kontrahentów:
a) referencje bądź inne dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz którego usługi były wykonywane, lub oświadczenie Wykonawcy o zrealizowanych dostawach, 
5) oświadczenie o braku powiązań z Zamawiającym (załączniku nr 4).

W przypadku, jeśli Wykonawca nie złoży wyżej wymienionych dokumentów lub złożone dokumenty będą niezgodne z wymogami zapytania, wówczas oferta Wykonawcy zostanie odrzucona.
7. Jeżeli Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, zamiast dokumentów, o których mowa w ust. 1 pkt. 2 składa dokument lub dokumenty wystawione w kraju, w którym ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, potwierdzające odpowiednio, że nie otwarto jego likwidacji ani nie ogłoszono upadłości. Jeżeli w kraju, w którym wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania lub miejsce zamieszkania ma osoba, której dokument dotyczy, nie wydaje się dokumentów, o których mowa powyżej. Zastępuje się je dokumentem zawierającym odpowiednio oświadczenie wykonawcy, ze wskazaniem osoby albo osób uprawnionych do reprezentacji, lub oświadczenie osoby, której dokument miał dotyczyć, złożone przed notariuszem lub przed organem sądowym, administracyjnym albo organem samorządu zawodowego lub gospodarczego właściwym ze względu na siedzibę lub miejsce zamieszkania wykonawcy lub miejsce zamieszkania tej osoby. 
8. Dokumenty sporządzone w języku obcym będą składane wraz z tłumaczeniem na język polski.
9. Dokumenty stanowiące załączniki wymagane przez niniejsze zapytanie powinny zostać wypełniony przez Wykonawcę wg warunków i postanowień zawartych 
w zapytaniu.


	VII. Sposób i miejsce złożenia oferty:

	
1. Oferta powinna zostać sporządzona według wzoru formularza ofertowego, stanowiącego załącznik nr 2 do zapytania.
1. Termin związania ofertą wynosi 30 dni od daty upływu terminu wyznaczonego na składanie ofert. 
1. Do oferty należy dołączyć oświadczenia i dokumenty wymienione w rozdz. VI zapytania.
1. Zaleca się, aby oferta wraz ze wszystkimi załącznikami była zszyta w sposób uniemożliwiający jej zdekompletowanie.
1. Ofertę sporządza się w języku polskim z zachowaniem formy pisemnej pod rygorem nieważności.
1. Zaleca się aby każda ze stron oferty była ponumerowana i zaparafowana przez Wykonawcę lub osobę/osoby upoważnione do reprezentowania Wykonawcy.
1. Oferta wraz z wszystkimi załącznikami winna być podpisana przez Wykonawcę. Dokument udzielający pełnomocnictwa należy dołączyć do oferty jako jej załącznik.
1. Podpisy złożone przez Wykonawcę w Formularzu oferty oraz innych załączonych do niej dokumentach powinny być czytelne.
1. Ofertę należy złożyć w siedzibie Zamawiającego: Stowarzyszenie Morena,
ul. Jaśkowa Dolina 7, 80-252 Gdańsk w nieprzekraczalnym terminie do dnia 6 października 2017 r., do godz. 11:00,
1. Wykonawca winien umieścić ofertę w zamkniętej kopercie zaadresowanej na adres Stowarzyszenie Morena, ul. Jaśkowa Dolina 7, 80-252 Gdańsk. Na kopercie należy umieścić nazwę i adres Wykonawcy, oraz napis: „21/O/CIS/2017” - nie otwierać do dnia 6 października 2017 r., do godz. 12:00”
1. Koperta winna być szczelnie zamknięta w sposób uniemożliwiający zapoznanie się z treścią oferty, przed jej otwarciem. 
1. Wykonawca przed upływem terminu składania ofert, może wprowadzić zmiany do złożonej oferty. Wprowadzenie zmian do złożonych ofert należy dokonać w formie określonej w ust. 10 z dopiskiem „Zmiana oferty”.
1. Wykonawca przed upływem terminu składania ofert może wycofać swoją ofertę poprzez wysłanie informacji do Zamawiającego o wycofaniu swojej oferty, pod warunkiem, iż informacja ta dotrze do Zamawiającego przed upływem terminu składania ofert.
1. Oferta jest jawna od chwili jej otwarcia, z wyjątkiem informacji, które stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2003 r. Nr 153 poz. 1503 z późn. zm.), co do których Wykonawca wyraźnie zastrzegł – nie później niż w terminie składania ofert – że nie mogą być udostępnione i muszą być oznaczone klauzulą „Tajemnica przedsiębiorstwa”. Wykonawca zobowiązany jest wykazać, że zastrzeżone informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa. Zaleca się, aby dokumenty te były spięte w sposób pozwalający na ich oddzielenie od reszty oferty. 
1. Wykonawca ponosi koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty. 
1. Oferty otrzymane po wyznaczonym terminie zostaną zwrócone nadawcy bez jej otwierania. 






	VIII. Szczegółowa procedura postępowania ofertowego:

	1. Ocenie poddane zostaną oferty spełniające warunki określone w niniejszym zapytaniu ofertowym. Pozostałe oferty zostaną odrzucone.
2. W dniu 6 października 2017 r. o godz.12:00, przedstawiciel Zamawiającego otworzy złożone oferty. W tym czasie Zamawiający zastrzega sobie prawo do wyjaśnień dotyczących zakresu oferty.
3. Analiza oraz wybór Wykonawcy nastąpi nie później niż trzy dni po analizie ofert. 
O wyborze oferty Wykonawca zostanie poinformowany mailowo. Ponadto na swojej stronie internetowej Zamawiający umieści informację o rozstrzygnięciu postępowania.
4. Konkurs ofert może zostać zamknięty bez wybrania którejkolwiek z ofert.
5. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zmiany treści niniejszego zapytania. W przypadku wprowadzenia istotnych zmian w treści zapytania ofertowego Zamawiający wydłuży termin składania ofert.
6. Zamawiający zastrzega prawo unieważnienia niniejszego postępowania bez podania przyczyny. O unieważnieniu postępowania Zamawiający niezwłocznie zawiadomi wszystkich Wykonawców, którym przesłano Zapytanie ofertowe oraz umieści odpowiednią informację na swojej stronie internetowej.



	IX. Dodatkowe informacje:

	1. Do kontaktowania się z Wykonawcami upoważniona jest Monika Kasprzak, e-mail: mk@morena.org.pl 
2. Wszelkie oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Wykonawcy przekazują pisemnie na adres Zamawiającego lub e-mailem: mk@morena.org.pl, analogicznie wszystkie oświadczenia, wyjaśnienia, zawiadomienia oraz informacje Zamawiającego będą dostarczane Wykonawcom w tej samej formie.
3. Każdy uczestnik postępowania ma prawo zwrócić się do Zamawiającego o wyjaśnienie treści zapytania. Zamawiający udzieli wyjaśnień niezwłocznie, jednak nie później niż 2 dni przed upływem terminu składania ofert, pod warunkiem, że wniosek o wyjaśnienie treści zapytania wpłynął do Zamawiającego nie później niż do końca dnia, w którym upływa połowa wyznaczonego terminu składania ofert.
4. Pytania Wykonawców powinny być formułowane na piśmie i przesłane pocztą na adres Zamawiającego lub drogą elektroniczną (e-mail Zamawiającego: mk@morena.org.pl ).
5. Analogicznie wszystkie oświadczenia, wyjaśnienia, zawiadomienia oraz informacje Zamawiającego będą dostarczane Wykonawcom w tej samej formie.
6. W przypadku braku potwierdzenia otrzymania wiadomości przez Wykonawcę, zamawiający domniema, iż pismo wysłane przez Zamawiającego na e-maila lub adres podany przez Wykonawcę zostało mu doręczone w sposób umożliwiający zapoznanie się wykonawcy z treścią pisma.
7. Wszelkie zawiadomienia, wnioski, oświadczenia i informacje oraz wyjaśnienia, odpowiedzi na pytania zamieszczane będą na stronie http://morena.org.pl 
8. Wykonawca może powierzyć wykonanie części zamówienia podwykonawcom. 
9. Umowa zostanie zawarta w formie pisemnej pod rygorem nieważności .
10. W przypadku, gdy Wykonawca, którego oferta została wybrana jako najkorzystniejsza, uchyla się od zawarcia umowy, Zamawiający może wybrać najkorzystniejszą spośród ofert złożonych przez Wykonawców spełniających warunki udziału w postępowaniu w oparciu o ustalone w zapytaniu ofertowym kryteria oceny.
11. Zamawiający dopuszcza możliwość zwiększenia wartości zamówienia do wysokości 50% wartości zamówienia określonej w umowie z Wykonawcą, związanej ze zwiększeniem zakresu zamówienia. W przypadku zwiększenia zapotrzebowania obowiązującymi cenami jednostkowymi będą ceny wskazane w ofercie, z zastrzeżeniem sytuacji, o której mowa w rozdziale II ust. 7 zapytania. 



	X. Informacje końcowe

	1. Wykonawcy przygotowują i składają oferty na własny koszt, niezależnie od wyniku niniejszego postępowania. 
2. W przypadku unieważnienia niniejszego postępowania Wykonawcy nie przysługują żadne roszczenia wobec Zamawiającego z jakiegokolwiek tytułu związanego z realizacją niniejszego postępowania, za wyjątkiem odszkodowania za szkody wyrządzone umyślnie.
3. Od wyniku niniejszego postępowania Wykonawcy nie przysługują środki odwoławcze.
4. Poprzez złożenie oferty oferent akceptuje warunki postępowania wskazane w niniejszym Zapytaniu ofertowym i załącznikach do niego.
5. Niniejsze zapytanie wraz z załącznikami dostępne jest na stronie internetowej Zamawiającego, w siedzibie Zamawiającego oraz na stronie www.bazakonkurencyjnosci.gov.pl 
6. Wynagrodzenie za realizację usługi będzie współfinansowane w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Pomorskiego na lata 2014 - 2020. 



	XI. Lista załączników

	Załącznik nr 1 – opis przedmiotu zamówienia (OPZ)
Załącznik nr 2 – wzór formularza ofertowego
Załącznik nr 3 – wzór – wykaz wykonanych usług
Załącznik nr 4 - wzór – oświadczenie o braku powiązań




	























Załącznik nr 1 do zapytania ofertowego 
Opis przedmiotu zamówienia:
1. Wykonawca zobowiązany zostanie do sukcesywnego dostarczania poniższych artykułów spożywczych w ilościach oraz w terminach wskazanych przez Zamawiającego.
2. Obowiązującymi cenami jednostkowymi będą ceny jednostkowe wskazane w ofercie Wykonawcy.
3. Szczegółowe warunki dostaw zostaną wskazane w umowie. 
4. Miejsce dostaw – Osówek 47, 83-242 Osieczna
5. Artykuły dostarczane winny być wysokiej jakości, o aktualnym terminie przydatności.
6. Faktury na rzecz Zamawiającego będą wystawiane sukcesywnie, po każdej dostawie. 
7. Umowa zostanie zawarta do dnia 30 kwietnia 2022 r., jednak jej czas trwania może ulec skróceniu w przypadku wyczerpania kwoty przeznaczonej na jej realizację.

I. MIĘSO, PRODUKTY MIĘSNE I WĘDLINY

	Lp.
	Nazwa produktu

	
	

	1
	2

	1
	Baleron gotowany

	2
	Biodrówka wieprzowa

	3
	Boczek wędzony

	4
	Boczek świeży

	5
	Ćwiartka z kurczaka

	6
	Filet z kurczaka

	7
	Filet z indyka

	8
	Golonka wieprzowa 

	9
	Gulaszowe wieprzowe

	10
	Kabanos wieprzowy

	11
	Kabanos drobiowy

	12
	Karkówka bez kości

	13
	Kiełbasa biała surowa

	14
	Kiełbasa biała parzona

	15
	Kiełbasa jałowcowa

	16
	Kiełbasa krakowska sucha

	17
	Kiełbasa krakowska parzona

	18
	Kiełbasa polska surowa

	19
	Kiełbasa polska pieczona

	20
	Kiełbasa francuska

	21
	Kiełbasa podwawelska

	22
	Kiełbasa typu śląska

	23
	Kiełbasa typu toruńska

	24
	Kiełbasa zwyczajna

	25
	Kiełbasa typu żywiecka

	26
	Kości schabowe karkowe

	27
	Kości wędzone

	28
	Kurczak świeży

	29
	Łopatka bez kości

	30
	Metka wiejska

	31
	Metka łososiowa

	32
	Metka tatarska

	33
	Mielonka 

	34
	Mielonka wieprzowa

	35
	Mięso mielone wieprzowe

	36
	Mięso gulaszowe wołowe

	37
	Mortadela z warzywami

	38
	Ogonówka

	39
	Parówki cienkie wieprzowe

	40
	Parówki drobiowo cielęce

	41
	Parówki grube wieprzowe

	42
	Parówki cienkie drobiowe

	43
	Pasztetowa

	44
	Pasztetowa podwędzana

	45
	Pierś wędzona z indyka

	46
	Podudzie z kurczaka

	47
	Polędwica miodowa

	48
	Polędwica sopocka

	49
	Porcja rosołowa z kurczaka korpus

	50
	Salami

	51
	Schab bez kości

	52
	Schab z kością

	53
	Serdelki drobiowe

	54
	Skrzydło z kurczaka

	55
	Skrzydło z indyka

	56
	Słonina wieprzowa

	57
	Smalec 250g kostka

	58
	Smaczek konserwowy wieprzowy

	59
	Szynka bez kości (kulka)

	60
	Szynka drobiowa

	61
	Szynka wieprzowa gotowana

	62
	Szynka wieprz. surowa wędzona

	63
	Szynka wieprzowa parzona

	64
	Udko z kurczaka

	65
	Wątróbka drobiowa

	66
	Wątroba wieprzowa

	67
	Wołowina b/k górna zrazowa

	68
	Żeberka paski

	69
	Żołądki drobiowe



II. WARZYWA I OWOCE

	Lp.
	Nazwa produktu

	
	

	1
	2

	1
	Arbuz

	2
	Awokado

	3
	Bakłażan

	4
	Banan

	5
	Brokuł 500g

	6
	Brzoskwinia

	7
	Buraki czerwone

	8
	Cebula biała

	9
	Cebula czerwona

	10
	Chrzan świeży

	11
	Cukinia

	12
	Cytryna

	13
	Czereśnie

	14
	Czosnek główka

	15
	Granat

	16
	Gruszka

	17
	Jabłka polskie

	18
	Kalafior 

	19
	Kapusta pekińska

	20
	Kapusta biała główka

	21
	Kapusta czerwona główka

	22
	Kiwi

	23
	Koper pęczek

	24
	Mandarynka

	25
	Mango

	26
	Marchew

	27
	Nektarynka

	28
	Ogórek świeży

	29
	Papryka czerwona

	30
	Papryka zielona

	31
	Papryka żółta

	32
	Pieczarki świeże

	33
	Pietruszka korzeń

	34
	Pietruszka natka pęczek

	35
	Pomarańcza

	36
	Pomidor malinowy

	37
	Pomidorki koktajlowe

	38
	Pomidor gałązka

	39
	Por

	40
	Rzodkiewka pęczek

	41
	Sałata lodowa

	42
	Sałata masłowa

	43
	Seler korzeń

	44
	Szczypiorek pęczek

	45
	Szpinak

	46
	Śliwka

	47
	Truskawki

	48
	Winogrono jasne

	49
	Winogrono ciemne

	50
	Wiśnie

	51
	Ziemniaki

	52
	Ziemniaki młode 



III. PIECZYWO, WYROBY PIEKARSKO – CIASTKARSKIE

	Lp.
	Nazwa produktu

	
	

	1
	2

	1
	Bagietka 150g

	2
	Bułka grahamka 70g

	3
	Bułka kajzerka 50 g

	4
	Bułka hot-dog

	5
	Bułka razowa 90 g

	6
	Bułka z ziarnem 70g

	7
	Bułka zwykła duża 90 g

	8
	Bułki słodkie (np. z serem, z budyniem, jagodami) 100 g

	9
	Bułka tarta 

	10
	Chleb krojony 0,5 kg 

	11
	Chleb krojony 1 kg

	12
	Chleb razowy mały krojony 400g

	13
	Chleb wieloziarnisty 600g

	14
	Chleb żytni 800 g 

	15
	Chleb żytni ze słonecznikiem 600g

	16
	Chleb orkiszowy krojony 500g

	17
	Chleb tostowy

	18
	Drożdżówka z serem

	19
	Drożdżówka z kruszonką

	20
	Drożdżówka z makiem

	21
	Drożdżówka z budyniem

	22
	Pączek drożdżowy z marmoladą



IV. ARTYKUŁY SPOŻYWCZE

	Lp.
	Nazwa produktu

	
	

	1
	2

	1
	Tortilla wraps pszenne 320 g

	2
	Amoniak 50 g

	3
	Ananas puszka 565 g

	4
	Aromat arakowy 10 g

	5
	Aromat cytrynowy 10 g

	6
	Aromat migdałowy 10g

	7
	Aromat pomarańczowy 10 g

	8
	Aromat rumowy 10 g

	9
	Aromat śmietankowy 10 g

	10
	Aromat waniliowy 10 g

	11
	Barszcz biały koncentrat 320 ml

	12
	Bazylia suszona 10 g

	13
	Bigos z mięsem kiełbasą słowik500 g

	14
	Biszkopty 230 g

	15
	Brzoskwinie puszka 850 g

	16
	Budyń czekoladowy 68 g

	17
	Budyń krówka 65 g

	18
	Budyń malinowy 65 g

	19
	Budyń śmietankowy 68 g

	20
	Budyń waniliowy 68 g

	21
	Budyń wiśniowy 45 g

	22
	Buraczki kostka 470 g

	23
	Buraczki tarte 300 g

	24
	Buraczki wiórki 300 g

	25
	Cebula prażona 600 g

	26
	Chilli 20 g

	27
	Chrzan staropolski 190 g 

	28
	Chrzan śmietankowy 185 g

	29
	Chrzan z żurawiną 170 g

	30
	Ciastka kruche z cukrem

	31
	Ciastka owsiane 

	32
	Ciastka pierniki serca w polewie

	33
	Ciasto francuskie świeże 375 g

	34
	Cukier kryształ 1kg

	35
	Cukier puder 500g

	36
	Cukier trzcinowy 500g

	37
	Cukier wanilinowy 16 g

	38
	Cukier żelujący 2:1 500 g

	39
	Cukier żelujący 3:1 350 g

	40
	Curry 20 g

	41
	Cynamon mielony 15g

	42
	Cząber 10 g

	43
	Czosnek granulowany 20 g

	44
	Ćwikła z chrzanem 290 g

	45
	Dżem aronia 300 g

	46
	Dżem brzoskwinia 280 g

	47
	Dżem czarna porzeczka 280 g

	48
	Dżem malinowy 280 g

	49
	Dżem morelowy 300 g

	50
	Dżem truskawkowy 300 g

	51
	Dżem wieloowocowy 280 g

	52
	Dżem wiśniowy 280 g

	53
	Dżemix uniwersalny 2:1 30 g

	54
	Dżemix uniwersalny 3:1 30 g

	55
	Estragon 10g

	56
	Fasola biała drobna 500 g

	57
	Fasola biała 380 g

	58
	Fasola czerwona 380 g

	59
	Fasola szparagowa zielona 470 g

	60
	Fasola szparagowa żółta 470 g

	61
	Fasolka po bretońsku z boczkiem i kiełbasą 520 g

	62
	Fasolka w sosie pomidorowym520 g

	63
	Filet śledziowy w oleju 170 g

	64
	Filet śledziowy w sosie pomidorowym 170 g

	65
	Filet z makreli w sosie pomidorowym 170 g

	66
	Filety z makreli w oleju 170 g

	67
	Flaki wołowe po zamojsku 520 g

	68
	Flaki wołowe w rosole 520 g

	69
	Galaretka agrestowa 75 g

	70
	Galaretka brzoskwiniowa 79 g

	71
	Galaretka cytrynowa 75 g

	72
	Galaretka czarna porzeczka 75 g

	73
	Galaretka gruszka Delecta 79 g

	74
	Galaretka malinowa 75 g

	75
	Galaretka pomarańczowa 75 g

	76
	Galaretka truskawkowa 75 g

	77
	Galaretka wiśniowa 75 g

	78
	Gałka muszkatołowa 10g

	79
	Gołąbki w sosie pomidorowym520 g

	80
	Gorczyca biała 30 g

	81
	Goździki 10 g

	82
	Groch cały 500 g

	83
	Groch łuskany 500 g

	84
	Groszek konserwowy 400 g

	85
	Groszek z marchewką 480 g

	86
	Gulasz angielski 300 g

	87
	Herbata dzika róża 20*2 g

	88
	Herbata earl grey 25*15 g

	89
	Herbata ekspresowa 100*2 g

	90
	Herbata malinowa 20*3 g

	91
	Herbata mięta 20*2 g

	92
	Herbata rumiankowa 20*1,5 g

	93
	Jabłka prażone z cukrem 720 g

	94
	Jabłko suszone 200 g

	95
	Jałowiec 15 g

	96
	Jarzynka 200 g

	97
	Kakao 200 g

	98
	Kapusta kiszona kg

	99
	Karp cały świeży

	100
	Kasza gryczana biała 4*100 g

	101
	Kasza gryczana 4*100 g

	102
	Kasza jaglana 4*100 g 

	103
	Kasza jaglana perłowa 4*100 g

	104
	Kasza jęczmienna mazurska 4*100 g

	105
	Kasza jęczmienna pęczak 4*100 g

	106
	Kasza jęczmienna wiejska 4*100 g

	107
	Kasza kus kus 300 g

	108
	Kasza manna błyskawiczna 400 g

	109
	Kawa mielona 400 g

	110
	Kawa rozpuszczalna 200 g

	111
	Kawa rozpuszczalnatypuCreme200 g

	112
	Kawa typu inka 150 g

	113
	Kawa zbożowa inna 147,5 g

	114
	Ketchup dla dzieci 320g

	115
	Ketchup łagodny tuba 480 g 

	116
	Ketchup łagodny 0,38 l

	117
	Ketchup pikantny 0,38 l

	118
	Kisiel cytrynowy 60 g

	119
	Kisiel malinowy 60 g

	120
	Kisiel pomarańczowy 60 g

	121
	Kisiel truskawkowy 60 g

	122
	Kisiel wiśniowy 60 g

	123
	Klopsiki w sosie pomidorowym520 g

	124
	Kminek mielony 20 g

	125
	Kompot śliwkowy 0,9 l

	126
	Kompot truskawkowy 0,9 l

	127
	Kompot wiśniowy 0,9 l

	128
	Koncentrat barszczu 0,3 l

	129
	Koncentrat pomidorowy 300 g

	130
	Konserwa turystyczna 300 g

	131
	Konserwa tyrolska 300 g

	132
	Koper suszony 6 g

	133
	Koreczki śledziowe 200 g

	134
	Koreczki śledziowe kaszubskie 180 g

	135
	Koreczki śledziowe 220 g

	136
	Koreczki śledziowe w oleju 220 g

	137
	Kostka mięsna 120g

	138
	Kostka rosół drobiowy 120 g

	139
	Kostka rosół wołowy 120 g

	140
	Kostka warzywna 60 g

	141
	Kotlety sojowe 100g

	142
	Krem 350g

	143
	Kukurydza konserwowa 400 g

	144
	Kurkuma 20g

	145
	Kwasek cytrynowy 20 g

	146
	Liść laurowy 6 g

	147
	Lubczyk 10g

	148
	Łosoś wędzony

	149
	Majeranek 8g

	150
	Majonez 900 g

	151
	Makaron Canelloni 250 g

	152
	Makaron gniazda nitki 400 g

	153
	Makaron gniazda wstążki 400 g

	154
	Makaron kokardki 400 g

	155
	Makaron kolanko 500 g

	156
	Makaron krajanka 400 g

	157
	Makaron Lasagne 500 g

	158
	Makaron łazanki 500 g

	159
	Makaron muszelki 500 g

	160
	Makaron nitka cięta 500 g

	161
	Makaron pełne ziarno rurka 400 g

	162
	Makaron pełne ziarno spaghetti 400 g

	163
	Makaron pełne ziarno świdry 400g

	164
	Makaron rurka 500 g

	165
	Makaron ryżowy nitki 200 g

	166
	Makaron spaghetti 500 g 

	167
	Makaron świderki pełnoziarnisty 400g 

	168
	Makaron zacierka babuni 250 g

	169
	Makrela w galarecie 200 g

	170
	Makrela wędzona

	171
	Marmolada twarda 600 g

	172
	Masa kajmakowa tradycyjna 400 g

	173
	Masa makowa 900 g

	174
	Mąka krupczatka 1 kg

	175
	Mąka pszenna razowa 1kg

	176
	Mąka tortowa 1kg 

	177
	Mąka ziemniaczana 1 kg

	178
	Mąka żytnia 1kg

	179
	Migdały kalifornijskie 100 g

	180
	Miód wielokwiatowy 400 g

	181
	Morele całe 100 g

	182
	Musztarda delikatesowa 185 g

	183
	Musztarda miodowa 185 g

	184
	Musztarda sarebska 180 g

	185
	Ocet jabłkowy 0,5 l

	186
	Ocet 0,5 l

	187
	Ogórek kiszony kg

	188
	Ogórki konserwowe 870 g

	189
	Olej rzepakowy 0,9 l

	190
	Olej rzepakowy 3 l

	191
	Olej słonecznikowy 1 l

	192
	Oliwa 1 l

	193
	Oliwki czarne drylowane 240 g

	194
	Oliwki zielone drylowane 240 g

	195
	Oliwki zielone z papryką 240 g

	196
	Oregano 10 g

	197
	Orzechy laskowe 100 g

	198
	Orzechy włoskie 100 g

	199
	Paluszki solone 300 g

	200
	Papryka konserwowa 660 g

	201
	Papryka ostra 20 g

	202
	Papryka słodka 20 g

	203
	Paprykarz Szczeciński 300 g

	204
	Pasta jajeczna ze szczypiorkiem 80 g

	205
	Pasta łosoś ze szczypiorkiem 80 g

	206
	Pasta z łososiem 80 g

	207
	Pasta z makreli 80 g

	208
	Pasta z pstrągiem 80 g

	209
	Pasta z tuńczykiem 80 g

	210
	Pasztet wielkopolski firmowy 131 g

	211
	Pasztet wielkopolski z czosnkiem 131 g

	212
	Pasztet wielkopolski z indykiem131 g

	213
	Pasztet wielkopolski z koperkiem 131 g

	214
	Pasztet wielkopolski z majerankiem 131 g

	215
	Pasztet wielkopolski z papryką 131 g

	216
	Pasztet wielkopolski z pieczarkami 131 g

	217
	Pasztet wielkopolski z pomidorem 131 g

	218
	Pieczarki marynowane 800 g

	219
	Pieprz biały mielony 15 g

	220
	Pieprz czosnkowy 20 g

	221
	Pieprz kolorowy ziarnisty 15 g

	222
	Pieprz mielony 50 g

	223
	Pieprz ziarnisty 20 g

	224
	Pietruszka suszona 6 g

	225
	Płatki kukurydziane 250 g

	226
	Płatki owsiane 500 g

	227
	Płatki śniadaniowe kółka miodowe 250 g

	228
	Płatki śniadaniowe muszelki czekoladowe 250 g

	229
	Powidła śliwkowe 400 g

	230
	Proszek do pieczenia

	231
	Przecier ogórkowy 290 g

	232
	Przecier pomidorowy 500 g

	233
	Przyprawa do dań fasoli 20 g

	234
	Przyprawa do grilla 20 g

	235
	Przyprawa do gulaszu 20 g

	236
	Przyprawa do gyrosa 30 g

	237
	Przyprawa do karkówki 20 g

	238
	Przyprawa do kebaba 25 g

	239
	Przyprawa do kurczaka 30 g

	240
	Przyprawa do mięsa mielonego 20 g

	241
	Przyprawa do piernika 20 g

	242
	Przyprawa do pizzy 20 g

	243
	Przyprawa do ryb 20 g

	244
	Przyprawa do wieprzowiny 20 g

	245
	Przyprawa do ziemniaków 25 g

	246
	Przyprawa do żeberek 20 g

	247
	Przyprawa w płynie tupu - maggi 200 g

	248
	Pstrąg wędzony

	249
	Rodzynki sułtańśkie 200 g

	250
	Ryż 4*100 g

	251
	Ryż 1 kg

	252
	Sałatka pikantna z makreli 125g

	253
	Sałatka szwedzka kartuska J860 g

	254
	Sałatka z czerwonej kapusty 860 g

	255
	Seler 280 g

	256
	Sezam ziarno 200 g

	257
	Słonecznik łuskany 200 g

	258
	Smalec domowy z cebulą 460g

	259
	Smalec ze skwarkami i cebulą 200 g

	260
	Soczewica 400g

	261
	Soda oczyszczona

	262
	Sos boloński 520 g

	263
	Sos boloński 46 g

	264
	Sos borowikowy 40 g

	265
	Sos chiński 500 g

	266
	Sos chrzanowy 250 ml

	267
	Sos czosnkowy 250 ml

	268
	Sos do bitek wieprzowych 30 g

	269
	Sos do makaronu 520 g

	270
	Sos do ryb 30 g

	271
	Sos grzybowy 34 g

	272
	Sos meksykański 520 g

	273
	Sos myśliwski 33 g

	274
	Sos neapolitański 46 g

	275
	Sos pieczarkowy 32 g

	276
	Sos pieczeniowy ciemny 30 g

	277
	Sos pieczeniowy jasny 30 g

	278
	Sos pomidorowy 38 g

	279
	Sos sałatkowy cezar 9 g

	280
	Sos sałatkowy czosnkowy 9 g

	281
	Sos sałatkowy do mizerii 9 g

	282
	Sos sałatkowy francuski 9 g

	283
	Sos sałatkowy grecki 9 g

	284
	Sos sałatkowy paprykowo-ziołowy9 g

	285
	Sos sałatkowy polski koperkowo-ziołowy 9 g

	286
	Sos sałatkowy tzatziki 9 g

	287
	Sos sałatkowy węgierski 9 g

	288
	Sos sałatkowy włoski 9 g

	289
	Sos słodko-kwaśny 520 g

	290
	Sos sojowy 150 ml

	291
	Sos tatarski 250 ml 

	292
	Sól czosnkowa 40 g

	293
	Sól kamienna 1 kg

	294
	Sól morska jodowana gruboziarnista 900 g 

	295
	Sól peklowa 50 g

	296
	Suchary bezcukrowe żółte 285 g

	297
	Suchary delikatesowe 290 g

	298
	Surówka colesław

	299
	Surówka wiosenna

	300
	Surówka z marchwi

	301
	Surówka z pora

	302
	Surówka z selera

	303
	Suszone owoce 400 g

	304
	Syrop czarna porzeczka 420 g

	305
	Syrop malina - dzika róża 420 g

	306
	Syrop malina - lipa 420 g

	307
	Syrop malina 420 g

	308
	Syrop pomarańcza 420 g

	309
	Syrop truskawka 420 g

	310
	Syrop wiśnia 420 g

	311
	Syrop żurawina 420 g

	312
	Szprot w sosie pomidorowym 170 g

	313
	Szprot wędzony

	314
	Szprot winter w oleju 170 g

	315
	Szynka konserwowa 455 g

	316
	Śledź filet marynowany

	317
	Śledź filet solony

	318
	Śledź smażony w zalewie octowej 800 g

	319
	Śliwka suszona 150 g

	320
	Śliwki całe 100 g

	321
	Tuńczyk kawałki w oleju 170 g

	322
	Tuńczyk kawałki w sosie własnym 170 g

	323
	Tymianek 10 g

	324
	Wafle ryżowe tradycyjne 84 g

	325
	Wafle tortowe 200 g

	326
	Wiórki kokosowe 100 g

	327
	Włoszczyzna suszona 100 g

	328
	Ziarenka smaku 200 g

	329
	Ziele angielskie 15 g

	330
	Zioła prowansalskie 10 g

	331
	Zupa barszcz biały 46 g

	332
	Zupa barszcz czerwony 60 g

	333
	Zupa żurek 49 g

	334
	Żelatyna spożywcza 50 g

	335
	Żelatyna z przyprawami 40 g

	336
	żurawina suszona 100 g

	337
	Żurek 0,5 l



V. MROŻONKI

	Lp.
	Nazwa produktu

	
	

	1
	2

	1
	Barszcz ukraiński 

	2
	Brokuły mrożone 

	3
	Brukselka mrożona 

	4
	Bukiet Warzyw kwiatowy 

	5
	Fasolka szparagowa zielona 

	6
	Fasolka szparagowa żółta 

	7
	Flaki cięte wieprzowe obgotowane

	8
	Frytki proste

	9
	Frytki karbowane

	10
	Jagoda mrożona 

	11
	Kalafior mrożony

	12
	Kartacze z mięsem 

	13
	Kluski śląskie 

	14
	Kluski śląskie z mięsem 

	15
	Knedle ze śliwkami 

	16
	Kopytka 

	17
	Malina mrożona 

	18
	Marchew kostka 

	19
	Marchew mrożona 

	20
	Marchewka z groszkiem 

	21
	Mieszanka owocowa 

	22
	Mieszanka warzyw 7 składnikowa 

	23
	Paluszki rybne 

	24
	Pierogi ruskie 

	25
	Pierogi z jagodami 

	26
	Pierogi z kapustą i grzybami 

	27
	Pierogi z mięsem 

	28
	Pierogi z serem 

	29
	Pierogi z szpinakiem

	30
	Pierogi z truskawkami

	31
	Pizza 4 sery

	32
	Pizza z salami

	33
	Pizza z szynką i pieczarkami

	34
	Pyzy z mięsem

	35
	Pyzy ziemniaczane 

	36
	Ryba dorsz-filet bez skóry (bez glazury)

	37
	Ryba Mintaj filet

	38
	Ryba Miruna filet ze skórą (bez glazury)

	39
	Ryba Panga filet

	40
	Ryba Tilapia filet

	41
	Szpinak mrożony 

	42
	Truskawka mrożona

	43
	Uszka z kapustą i grzybami 

	44
	Uszka z mięsem 

	45
	Warzywa na patelnię

	46
	Wiśnia mrożona 

	47
	Włoszczyzna 

	48
	Zapiekanka z pieczarkami 

	49
	Zapiekanka z szynką i pieczarkami 

	50
	Zapiekanka z szynką

	51
	Zupa kalafiorowa 



VI. NAPOJE

	Lp.
	Nazwa produktu

	
	

	1
	2

	1
	Napój gazowany typu cola 1 l

	2
	Napój gazowany o smaku cytrynowo-limonkowym 1l

	3
	Napój gazowany o smaku pomarańczowym 1l

	4
	Napój niegazowany jabłko mięta, 2l

	5
	Napój niegazowany jabłko brzoskwinia, 2l

	6
	Napój niegazowany wiśnia jabłko, 2l

	7
	Pepsi napój gazowany 1l

	8
	Sok pomidorowy 100% 1l

	9
	Sok 100% pomarańcza, 1l

	10
	Sok 100%, czarna porzeczka 1l

	11
	Sok 100%, jabłko 1l

	12
	Sok 100%, limonka 1l

	13
	Woda mineralna gazowana 1,5 l

	14
	Woda mineralna niegazowana 1,5 l

	15
	Woda 6 l











VII. NABIAŁ

	L.p.
	Nazwa produktu

	
	

	1
	2

	1
	Jogurt pitny naturalny 100 g 

	2
	Jogurt pitny truskawkowy 100g

	3
	Jogurt pitny wieloowocowy 100g

	4
	Drożdże 100 g

	5
	Jaja L szt.

	6
	Jogurt naturalny 150 g

	7
	Jogurt owocowy 120g 

	8
	Jogurt typu greckiego 400g

	9
	Jogurt 7 zbóż 150g

	10
	Jogurt kremowy z płatkami w czekoladzie 125g

	11
	Kefir naturalny 400g

	12
	Kefir naturalny 200g

	13
	Majonez Dekoracyjny 900ml

	14
	Margaryna kostka 250g

	15
	Margaryna zwykła kostka 250g

	16
	Margaryna z masłem 450g

	17
	Masło polskie 82% tłuszczu 200g

	18
	Masło roślinne 500 g

	19
	Maślanka naturalna 1l

	20
	Maślanka truskawkowa 1l

	21
	Mleko - 1,5% częściowo odtłuszczone UHT 1l

	22
	Mleko 2% świeże - 1 l

	23
	Mleko 3,2% świeże - 1 l

	24
	Mleko 2% - 1l

	25
	Mleko UHT 3,2% - 1l

	26
	Mleko zagęszczone słodzone 8% tłuszczu - 530g

	27
	Mleczko kokosowe 400ml

	28
	Mozarella 125g

	29
	Tłuszcz roślinny do smażenia i pieczenia 250 g

	30
	Ser sałatkowo-kanapkowy tłusty 270g

	31
	Ser sałatkowo-kanapkowy półtłusty 270g

	32
	Ser pleśniowy naturalny 120g

	33
	Ser Topiony gouda plastry 130 g

	34
	Ser żółty Gouda

	35
	Ser Żółty Salami

	36
	Ser żółty Edamski

	37
	Ser żółty Królewski

	38
	Ser topiony kremowy w trójkącikach 200 g

	39
	Ser topiony kremowy w trójkącikach (MIX) 200 g

	40
	Ser topiony tost - plastry 130 g

	41
	Puszysty serek twarogowy (Różne smaki) 150 g

	42
	Serek homogenizowany 140 g

	43
	Serek wiejski 150g

	44
	Serek wiejski ze szczypiorkiem 150g

	45
	Ser śmietankowo kremowy Mascarpone 250g

	46
	Śmietankowy Ser topiony kremowy 100 g

	47
	Śmietankowy Ser topiony z ziołami 100 g

	48
	Śmietankowy Ser topiony z szynką 100 g

	49
	Śmietanka UHT do kawy 100 ml (10ml*10)

	50
	Śmietanka tortowa UHT 36% 500 g 

	51
	Śmietana 12 % do sałatek, sosów, zup 200g

	52
	Śmietana 18% luksusowa do zup 200 g

	53
	Twaróg półtłusty kostka

	54
	Twaróg tłusty kostka

	55
	Twaróg chudy kostka

	56
	Twaróg sernikowy mielony wiaderko 1kg

	57
	Twaróg śmietankowy - wiaderko 1kg

	58
	Twarożek domowy grani naturalny 150g




























	
                             Załącznik nr 2 do Zapytania ofertowego
FORMULARZ OFERTOWY      

Zamawiający   
Stowarzyszenie Morena
ul. Jaśkowa Dolina 7, 80 – 252 Gdańsk 

W postępowaniu na:
„Sukcesywne dostarczanie produktów spożywczych do Osówka” w ramach projektu: „CIS Osówek – zatrudnienie na przyszłość" współfinansowanego z Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Pomorskiego na lata 2014-2020.

Postępowanie prowadzone jest w formie zapytania ofertowego z zachowaniem zasady konkurencyjności zgodnie z zasadą konkurencyjności określoną w Wytycznych w zakresie kwalifikowalności wydatków w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego, Europejskiego Funduszu Społecznego oraz Funduszu Spójności na lata 2014-2020.

	1. DANE WYKONAWCY: 
Wykonawca/Wykonawcy:……………..……………..………………………………………….……….…………….………………………...………...….………................................................................................................................................................…………………………………………………………… Adres:………………………………………………………………………………………………………..……..……..……..….……………………………………………………………………………….……………………………………………...
Osoba odpowiedzialna za kontakty z Zamawiającym: .…………………………………………..…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..
Dane teleadresowe, na które należy przekazywać korespondencję związaną z niniejszym postępowaniem: faks………………………………………………………………………………………………………
e-mail ……………………………………………………………………………………………………
Adres do korespondencji (jeżeli inny niż adres siedziby): ……………………………………………………….……………………………………………………………………………………………………….……………………………………………………………………………………………………………………...……………………………….................

	1. CENA OFERTOWA:
Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia za ceny jednostkowe (za sztukę lub kilogram produktu spożywczego) wskazane w poniższych tabelach. Łączna cena* za wskazane poniżej produkty wynosi ……………………….zł brutto (suma części od I do VII) (słownie……………………………………………………………………………… zł brutto) 





* PK1  „Cena” Suma cen brutto za części od I do VII 



I. MIĘSO, PRODUKTY MIĘSNE I WĘDLINY

	Lp.
	Nazwa produktu
	j.m.
po 1
	Cena jednostkowa brutto           [zł]

	
	
	
	

	1
	2
	3
	4

	1
	Baleron gotowany
	kg
	

	2
	Biodrówka wieprzowa
	kg
	

	3
	Boczek wędzony
	kg
	

	4
	Boczek świeży
	kg
	

	5
	Ćwiartka z kurczaka
	kg
	

	6
	Filet z kurczaka
	kg
	

	7
	Filet z indyka
	kg
	

	8
	Golonka wieprzowa 
	kg
	

	9
	Gulaszowe wieprzowe
	kg
	

	10
	Kabanos wieprzowy
	kg
	

	11
	Kabanos drobiowy
	kg
	

	12
	Karkówka bez kości
	kg
	

	13
	Kiełbasa biała surowa
	kg
	

	14
	Kiełbasa biała parzona
	kg
	

	15
	Kiełbasa jałowcowa
	kg
	

	16
	Kiełbasa krakowska sucha
	kg
	

	17
	Kiełbasa krakowska parzona
	kg
	

	18
	Kiełbasa polska surowa
	kg
	

	19
	Kiełbasa polska pieczona
	kg
	

	20
	Kiełbasa francuska
	kg
	

	21
	Kiełbasa podwawelska
	kg
	

	22
	Kiełbasa typu śląska
	kg
	

	23
	Kiełbasa typu toruńska
	kg
	

	24
	Kiełbasa zwyczajna
	kg
	

	25
	Kiełbasa typu żywiecka
	kg
	

	26
	Kości schabowe karkowe
	kg
	

	27
	Kości wędzone
	kg
	

	28
	Kurczak świeży
	kg
	

	29
	Łopatka bez kości
	kg
	

	30
	Metka wiejska
	kg
	

	31
	Metka łososiowa
	kg
	

	32
	Metka tatarska
	kg
	

	33
	Mielonka 
	kg
	

	34
	Mielonka wieprzowa
	kg
	

	35
	Mięso mielone wieprzowe
	kg
	

	36
	Mięso gulaszowe wołowe
	kg
	

	37
	Mortadela z warzywami
	kg
	

	38
	Ogonówka
	kg
	

	39
	Parówki cienkie wieprzowe
	kg
	

	40
	Parówki drobiowo cielęce
	kg
	

	41
	Parówki grube wieprzowe
	kg
	

	42
	Parówki cienkie drobiowe
	kg
	

	43
	Pasztetowa
	kg
	

	44
	Pasztetowa podwędzana
	kg
	

	45
	Pierś wędzona z indyka
	kg
	

	46
	Podudzie z kurczaka
	kg
	

	47
	Polędwica miodowa
	kg
	

	48
	Polędwica sopocka
	kg
	

	49
	Porcja rosołowa z kurczaka korpus
	kg
	

	50
	Salami
	kg
	

	51
	Schab bez kości
	kg
	

	52
	Schab z kością
	kg
	

	53
	Serdelki drobiowe
	kg
	

	54
	Skrzydło z kurczaka
	kg
	

	55
	Skrzydło z indyka
	kg
	

	56
	Słonina wieprzowa
	kg
	

	57
	Smalec 250g kostka
	szt.
	

	58
	Smaczek konserwowy wieprzowy
	kg
	

	59
	Szynka bez kości (kulka)
	kg
	

	60
	Szynka drobiowa
	kg
	

	61
	Szynka wieprzowa gotowana
	kg
	

	62
	Szynka wieprz. surowa wędzona
	kg
	

	63
	Szynka wieprzowa parzona
	kg
	

	64
	Udko z kurczaka
	kg
	

	65
	Wątróbka drobiowa
	kg
	

	66
	Wątroba wieprzowa
	kg
	

	67
	Wołowina b/k górna zrazowa
	kg
	

	68
	Żeberka paski
	kg
	

	69
	Żołądki drobiowe
	kg
	

	RAZEM
	






II. WARZYWA I OWOCE

	Lp.
	Nazwa produktu
	j.m.
po 1
	Cena jednostkowa brutto         [zł]

	
	
	
	

	1
	2
	3
	4

	1
	Arbuz
	kg
	

	2
	Awokado
	kg
	

	3
	Bakłażan
	kg
	

	4
	Banan
	kg
	

	5
	Brokuł 500g
	szt.
	

	6
	Brzoskwinia
	kg
	

	7
	Buraki czerwone
	kg
	

	8
	Cebula biała
	kg
	

	9
	Cebula czerwona
	kg
	

	10
	Chrzan świeży
	kg
	

	11
	Cukinia
	kg
	

	12
	Cytryna
	kg
	

	13
	Czereśnie
	kg
	

	14
	Czosnek główka
	szt.
	

	15
	Granat
	szt.
	

	16
	Gruszka
	kg
	

	17
	Jabłka polskie
	kg
	

	18
	Kalafior 
	kg
	

	19
	Kapusta pekińska
	szt.
	

	20
	Kapusta biała główka
	kg
	

	21
	Kapusta czerwona główka
	kg
	

	22
	Kiwi
	kg
	

	23
	Koper pęczek
	szt
	

	24
	Mandarynka
	kg.
	

	25
	Mango
	kg
	

	26
	Marchew
	kg
	

	27
	Nektarynka
	kg
	

	28
	Ogórek świeży
	kg
	

	29
	Papryka czerwona
	kg
	

	30
	Papryka zielona
	kg
	

	31
	Papryka żółta
	kg
	

	32
	Pieczarki świeże
	kg
	

	33
	Pietruszka korzeń
	kg
	

	34
	Pietruszka natka pęczek
	szt.
	

	35
	Pomarańcza
	kg
	

	36
	Pomidor malinowy
	kg
	

	37
	Pomidorki koktajlowe
	kg
	

	38
	Pomidor gałązka
	kg
	

	39
	Por
	szt.
	

	40
	Rzodkiewka pęczek
	szt.
	

	41
	Sałata lodowa
	szt.
	

	42
	Sałata masłowa
	szt.
	

	43
	Seler korzeń
	kg
	

	44
	Szczypiorek pęczek
	szt.
	

	45
	Szpinak
	kg
	

	46
	Śliwka
	kg
	

	47
	Truskawki
	kg
	

	48
	Winogrono jasne
	kg
	

	49
	Winogrono ciemne
	kg
	

	50
	Wiśnie
	kg
	

	51
	Ziemniaki
	kg
	

	52
	Ziemniaki młode 
	kg
	

	RAZEM
	


III. PIECZYWO, WYROBY PIEKARSKO – CIASTKARSKIE

	Lp.
	Nazwa produktu
	j.m.
po 1
	Cena jednostkowa netto           [zł]

	
	
	
	

	1
	2
	3
	4

	1
	Bagietka 150g
	szt.
	

	2
	Bułka grahamka 70g
	szt.
	

	3
	Bułka kajzerka 50 g
	szt.
	

	4
	Bułka hot-dog
	szt.
	

	5
	Bułka razowa 90 g
	szt.
	

	6
	Bułka z ziarnem 70g
	szt.
	

	7
	Bułka zwykła duża 90 g
	szt.
	

	8
	Bułki słodkie (np. z serem, z budyniem, jagodami) 100 g
	szt.
	

	9
	Bułka tarta 
	kg
	

	10
	Chleb krojony 0,5 kg 
	szt.
	

	11
	Chleb krojony 1 kg
	szt.
	

	12
	Chleb razowy mały krojony 400g
	szt.
	

	13
	Chleb wieloziarnisty 600g
	szt.
	

	14
	Chleb żytni 800 g 
	szt.
	

	15
	Chleb żytni ze słonecznikiem 600g
	szt.
	

	16
	Chleb orkiszowy krojony 500g
	szt.
	

	17
	Chleb tostowy
	kg
	

	18
	Drożdżówka z serem
	szt.
	

	19
	Drożdżówka z kruszonką
	szt.
	

	20
	Drożdżówka z makiem
	szt.
	

	21
	Drożdżówka z budyniem
	szt.
	

	22
	Pączek drożdżowy z marmoladą
	szt.
	

	RAZEM
	



IV. ARTYKUŁY SPOŻYWCZE

	Lp.
	Nazwa produktu
	j.m.
po 1
	Cena jednostkowa brutto [zł]

	
	
	
	

	1
	2
	3
	4

	1
	Tortilla wraps pszenne 320 g
	szt
	

	2
	Amoniak 50 g
	szt
	

	3
	Ananas puszka 565 g
	szt
	

	4
	Aromat arakowy 10 g
	szt
	

	5
	Aromat cytrynowy 10 g
	szt
	

	6
	Aromat migdałowy 10g
	szt
	

	7
	Aromat pomarańczowy 10 g
	szt
	

	8
	Aromat rumowy 10 g
	szt
	

	9
	Aromat śmietankowy 10 g
	szt
	

	10
	Aromat waniliowy 10 g
	szt
	

	11
	Barszcz biały koncentrat 320 ml
	szt
	

	12
	Bazylia suszona 10 g
	szt
	

	13
	Bigos z mięsem kiełbasą słoik 500 g
	szt
	

	14
	Biszkopty 230 g
	szt
	

	15
	Brzoskwinie puszka 850 g
	szt
	

	16
	Budyń czekoladowy 68 g
	szt
	

	17
	Budyń krówka 65 g
	szt
	

	18
	Budyń malinowy 65 g
	szt
	

	19
	Budyń śmietankowy 68 g
	szt
	

	20
	Budyń waniliowy 68 g
	szt
	

	21
	Budyń wiśniowy 45 g
	szt
	

	22
	Buraczki kostka 470 g
	szt
	

	23
	Buraczki tarte 300 g
	szt
	

	24
	Buraczki wiórki 300 g
	szt
	

	25
	Cebula prażona 600 g
	szt
	

	26
	Chilli 20 g
	szt
	

	27
	Chrzan staropolski 190 g 
	szt
	

	28
	Chrzan śmietankowy 185 g
	szt
	

	29
	Chrzan z żurawiną 170 g
	szt
	

	30
	Ciastka kruche z cukrem
	kg
	

	31
	Ciastka owsiane 
	kg
	

	32
	Ciastka pierniki serca w polewie
	kg
	

	33
	Ciasto francuskie świeże 375 g
	szt
	

	34
	Cukier kryształ 1kg
	szt
	

	35
	Cukier puder 500g
	szt
	

	36
	Cukier trzcinowy 500g
	szt
	

	37
	Cukier wanilinowy 16 g
	szt
	

	38
	Cukier żelujący 2:1 500 g
	szt
	

	39
	Cukier żelujący 3:1 350 g
	szt
	

	40
	Curry 20 g
	szt
	

	41
	Cynamon mielony 15g
	szt 
	

	42
	Cząber 10 g
	szt
	

	43
	Czosnek granulowany 20 g
	szt
	

	44
	Ćwikła z chrzanem 290 g
	szt
	

	45
	Dżem aronia 300 g
	szt
	

	46
	Dżem brzoskwinia 280 g
	szt
	

	47
	Dżem czarna porzeczka 280 g
	szt
	

	48
	Dżem malinowy 280 g
	szt
	

	49
	Dżem morelowy 300 g
	szt
	

	50
	Dżem truskawkowy 300 g
	szt
	

	51
	Dżem wieloowocowy 280 g
	szt
	

	52
	Dżem wiśniowy 280 g
	szt
	

	53
	Dżemix uniwersalny 2:1 30 g
	szt
	

	54
	Dżemix uniwersalny 3:1 30 g
	szt
	

	55
	Estragon 10g
	szt
	

	56
	Fasola biała drobna 500 g
	szt
	

	57
	Fasola biała 380 g
	szt
	

	58
	Fasola czerwona 380 g
	szt
	

	59
	Fasola szparagowa zielona 470 g
	szt
	

	60
	Fasola szparagowa żółta 470 g
	szt
	

	61
	Fasolka po bretońsku z boczkiem i kiełbasą 520 g
	szt
	

	62
	Fasolka w sosie pomidorowym520 g
	szt
	

	63
	Filet śledziowy w oleju 170 g
	szt
	

	64
	Filet śledziowy w sosie pomidorowym 170 g
	szt
	

	65
	Filet z makreli w sosie pomidorowym 170 g
	szt
	

	66
	Filety z makreli w oleju 170 g
	szt
	

	67
	Flaki wołowe po zamojsku 520 g
	szt
	

	68
	Flaki wołowe w rosole 520 g
	szt
	

	69
	Galaretka agrestowa 75 g
	szt
	

	70
	Galaretka brzoskwiniowa 79 g
	szt
	

	71
	Galaretka cytrynowa 75 g
	szt
	

	72
	Galaretka czarna porzeczka 75 g
	szt
	

	73
	Galaretka gruszka Delecta 79 g
	szt
	

	74
	Galaretka malinowa 75 g
	szt
	

	75
	Galaretka pomarańczowa 75 g
	szt
	

	76
	Galaretka truskawkowa 75 g
	szt
	

	77
	Galaretka wiśniowa 75 g
	szt
	

	78
	Gałka muszkatołowa 10g
	szt
	

	79
	Gołąbki w sosie pomidorowym520 g
	szt
	

	80
	Gorczyca biała 30 g
	szt
	

	81
	Goździki 10 g
	szt
	

	82
	Groch cały 500 g
	szt
	

	83
	Groch łuskany 500 g
	szt
	

	84
	Groszek konserwowy 400 g
	szt
	

	85
	Groszek z marchewką 480 g
	szt
	

	86
	Gulasz angielski 300 g
	szt
	

	87
	Herbata dzika róża 20*2 g
	szt
	

	88
	Herbata earl grey 25*15 g
	szt
	

	89
	Herbata ekspresowa 100*2 g
	szt
	

	90
	Herbata malinowa 20*3 g
	szt
	

	91
	Herbata mięta 20*2 g
	szt
	

	92
	Herbata rumiankowa 20*1,5 g
	szt
	

	93
	Jabłka prażone z cukrem 720 g
	szt
	

	94
	Jabłko suszone 200 g
	szt
	

	95
	Jałowiec 15 g
	szt
	

	96
	Jarzynka 200 g
	szt
	

	97
	Kakao 200 g
	szt
	

	98
	Kapusta kiszona kg
	kg
	

	99
	Karp cały świeży
	kg
	

	100
	Kasza gryczana biała 4*100 g
	szt
	

	101
	Kasza gryczana 4*100 g
	szt
	

	102
	Kasza jaglana 4*100 g 
	szt
	

	103
	Kasza jaglana perłowa 4*100 g
	szt
	

	104
	Kasza jęczmienna mazurska 4*100 g
	szt
	

	105
	Kasza jęczmienna pęczak 4*100 g
	szt
	

	106
	Kasza jęczmienna wiejska 4*100 g
	szt
	

	107
	Kasza kus kus 300 g
	szt
	

	108
	Kasza manna błyskawiczna 400 g
	szt
	

	109
	Kawa mielona 400 g
	szt
	

	110
	Kawa rozpuszczalna 200 g
	szt
	

	111
	Kawa rozpuszczalnatypuCreme200 g
	szt
	

	112
	Kawa typu inka 150 g
	szt
	

	113
	Kawa zbożowa inna 147,5 g
	szt
	

	114
	Ketchup dla dzieci 320g
	szt
	

	115
	Ketchup łagodny tuba 480 g 
	szt
	

	116
	Ketchup łagodny 0,38 l
	szt
	

	117
	Ketchup pikantny 0,38 l
	szt
	

	118
	Kisiel cytrynowy 60 g
	szt
	

	119
	Kisiel malinowy 60 g
	szt
	

	120
	Kisiel pomarańczowy 60 g
	szt
	

	121
	Kisiel truskawkowy 60 g
	szt
	

	122
	Kisiel wiśniowy 60 g
	szt
	

	123
	Klopsiki w sosie pomidorowym520 g
	szt
	

	124
	Kminek mielony 20 g
	szt 
	

	125
	Kompot śliwkowy 0,9 l
	szt
	

	126
	Kompot truskawkowy 0,9 l
	szt
	

	127
	Kompot wiśniowy 0,9 l
	szt
	

	128
	Koncentrat barszczu 0,3 l
	szt
	

	129
	Koncentrat pomidorowy 300 g
	szt
	

	130
	Konserwa turystyczna 300 g
	szt
	

	131
	Konserwa tyrolska 300 g
	szt
	

	132
	Koper suszony 6 g
	szt
	

	133
	Koreczki śledziowe 200 g
	szt
	

	134
	Koreczki śledziowe kaszubskie 180 g
	szt
	

	135
	Koreczki śledziowe 220 g
	szt
	

	136
	Koreczki śledziowe w oleju 220 g
	szt
	

	137
	Kostka mięsna 120g
	szt
	

	138
	Kostka rosół drobiowy 120 g
	szt
	

	139
	Kostka rosół wołowy 120 g
	szt
	

	140
	Kostka warzywna 60 g
	szt
	

	141
	Kotlety sojowe 100g
	szt
	

	142
	Krem 350g
	szt
	

	143
	Kukurydza konserwowa 400 g
	szt
	

	144
	Kurkuma 20g
	szt 
	

	145
	Kwasek cytrynowy 20 g
	szt
	

	146
	Liść laurowy 6 g
	szt
	

	147
	Lubczyk 10g
	szt
	

	148
	Łosoś wędzony
	kg
	

	149
	Majeranek 8g
	szt
	

	150
	Majonez 900 g
	szt
	

	151
	Makaron Canelloni 250 g
	szt
	

	152
	Makaron gniazda nitki 400 g
	szt
	

	153
	Makaron gniazda wstążki 400 g
	szt
	

	154
	Makaron kokardki 400 g
	szt
	

	155
	Makaron kolanko 500 g
	szt
	

	156
	Makaron krajanka 400 g
	szt
	

	157
	Makaron Lasagne 500 g
	szt
	

	158
	Makaron łazanki 500 g
	szt
	

	159
	Makaron muszelki 500 g
	szt
	

	160
	Makaron nitka cięta 500 g
	szt
	

	161
	Makaron pełne ziarno rurka 400 g
	szt
	

	162
	Makaron pełne ziarno spaghetti 400 g
	szt
	

	163
	Makaron pełne ziarno świdry 400g
	szt
	

	164
	Makaron rurka 500 g
	szt
	

	165
	Makaron ryżowy nitki 200 g
	szt
	

	166
	Makaron spaghetti 500 g 
	szt
	

	167
	Makaron świderki pełnoziarnisty 400g 
	szt
	

	168
	Makaron zacierka babuni 250 g
	szt
	

	169
	Makrela w galarecie 200 g
	szt
	

	170
	Makrela wędzona
	kg
	

	171
	Marmolada twarda 600 g
	szt
	

	172
	Masa kajmakowa tradycyjna 400 g
	szt
	

	173
	Masa makowa 900 g
	szt
	

	174
	Mąka krupczatka 1 kg
	szt
	

	175
	Mąka pszenna razowa 1kg
	szt
	

	176
	Mąka tortowa 1kg 
	szt
	

	177
	Mąka ziemniaczana 1 kg
	szt
	

	178
	Mąka żytnia 1kg
	szt
	

	179
	Migdały kalifornijskie 100 g
	szt
	

	180
	Miód wielokwiatowy 400 g
	szt
	

	181
	Morele całe 100 g
	szt
	

	182
	Musztarda delikatesowa 185 g
	szt
	

	183
	Musztarda miodowa 185 g
	szt
	

	184
	Musztarda sarebska 180 g
	szt
	

	185
	Ocet jabłkowy 0,5 l
	szt.
	

	186
	Ocet 0,5 l
	szt
	

	187
	Ogórek kiszony kg
	kg
	

	188
	Ogórki konserwowe 870 g
	szt
	

	189
	Olej rzepakowy 0,9 l
	szt
	

	190
	Olej rzepakowy 3 l
	szt
	

	191
	Olej słonecznikowy 1 l
	szt
	

	192
	Oliwa 1 l
	szt
	

	193
	Oliwki czarne drylowane 240 g
	szt
	

	194
	Oliwki zielone drylowane 240 g
	szt
	

	195
	Oliwki zielone z papryką 240 g
	szt
	

	196
	Oregano 10 g
	szt
	

	197
	Orzechy laskowe 100 g
	szt
	

	198
	Orzechy włoskie 100 g
	szt
	

	199
	Paluszki solone 300 g
	szt
	

	200
	Papryka konserwowa 660 g
	szt
	

	201
	Papryka ostra 20 g
	szt
	

	202
	Papryka słodka 20 g
	szt
	

	203
	Paprykarz Szczeciński 300 g
	szt
	

	204
	Pasta jajeczna ze szczypiorkiem 80 g
	szt
	

	205
	Pasta łosoś ze szczypiorkiem 80 g
	szt
	

	206
	Pasta z łososiem 80 g
	szt
	

	207
	Pasta z makreli 80 g
	szt
	

	208
	Pasta z pstrągiem 80 g
	szt
	

	209
	Pasta z tuńczykiem 80 g
	szt
	

	210
	Pasztet wielkopolski firmowy 131 g
	szt
	

	211
	Pasztet wielkopolski z czosnkiem 131 g
	szt
	

	212
	Pasztet wielkopolski z indykiem131 g
	szt
	

	213
	Pasztet wielkopolski z koperkiem 131 g
	szt
	

	214
	Pasztet wielkopolski z majerankiem 131 g
	szt
	

	215
	Pasztet wielkopolski z papryką 131 g
	szt
	

	216
	Pasztet wielkopolski z pieczarkami 131 g
	szt
	

	217
	Pasztet wielkopolski z pomidorem 131 g
	szt
	

	218
	Pieczarki marynowane 800 g
	szt
	

	219
	Pieprz biały mielony 15 g
	szt
	

	220
	Pieprz czosnkowy 20 g
	szt
	

	221
	Pieprz kolorowy ziarnisty 15 g
	szt
	

	222
	Pieprz mielony 50 g
	szt
	

	223
	Pieprz ziarnisty 20 g
	szt
	

	224
	Pietruszka suszona 6 g
	szt
	

	225
	Płatki kukurydziane 250 g
	szt
	

	226
	Płatki owsiane 500 g
	szt
	

	227
	Płatki śniadaniowe kółka miodowe 250 g
	szt
	

	228
	Płatki śniadaniowe muszelki czekoladowe 250 g
	szt
	

	229
	Powidła śliwkowe 400 g
	szt
	

	230
	Proszek do pieczenia
	szt
	

	231
	Przecier ogórkowy 290 g
	szt
	

	232
	Przecier pomidorowy 500 g
	szt
	

	233
	Przyprawa do dań fasoli 20 g
	szt
	

	234
	Przyprawa do grilla 20 g
	szt
	

	235
	Przyprawa do gulaszu 20 g
	szt
	

	236
	Przyprawa do gyrosa 30 g
	szt
	

	237
	Przyprawa do karkówki 20 g
	szt
	

	238
	Przyprawa do kebaba 25 g
	szt
	

	239
	Przyprawa do kurczaka 30 g
	szt
	

	240
	Przyprawa do mięsa mielonego 20 g
	szt
	

	241
	Przyprawa do piernika 20 g
	szt
	

	242
	Przyprawa do pizzy 20 g
	szt
	

	243
	Przyprawa do ryb 20 g
	szt
	

	244
	Przyprawa do wieprzowiny 20 g
	szt
	

	245
	Przyprawa do ziemniaków 25 g
	szt
	

	246
	Przyprawa do żeberek 20 g
	szt
	

	247
	Przyprawa w płynie tupu - maggi 200 g
	szt
	

	248
	Pstrąg wędzony
	kg
	

	249
	Rodzynki sułtańśkie 200 g
	szt
	

	250
	Ryż 4*100 g
	szt
	

	251
	Ryż 1 kg
	szt
	

	252
	Sałatka pikantna z makreli 125g
	szt
	

	253
	Sałatka szwedzka kartuska J860 g
	szt
	

	254
	Sałatka z czerwonej kapusty 860 g
	szt
	

	255
	Seler 280 g
	szt
	

	256
	Sezam ziarno 200 g
	szt
	

	257
	Słonecznik łuskany 200 g
	szt
	

	258
	Smalec domowy z cebulą 460g
	szt
	

	259
	Smalec ze skwarkami i cebulą 200 g
	szt
	

	260
	Soczewica 400g
	szt.
	

	261
	Soda oczyszczona
	szt
	

	262
	Sos boloński 520 g
	szt
	

	263
	Sos boloński 46 g
	szt
	

	264
	Sos borowikowy 40 g
	szt
	

	265
	Sos chiński 500 g
	szt
	

	266
	Sos chrzanowy 250 ml
	szt
	

	267
	Sos czosnkowy 250 ml
	szt
	

	268
	Sos do bitek wieprzowych 30 g
	szt
	

	269
	Sos do makaronu 520 g
	szt
	

	270
	Sos do ryb 30 g
	szt
	

	271
	Sos grzybowy 34 g
	szt
	

	272
	Sos meksykański 520 g
	szt
	

	273
	Sos myśliwski 33 g
	szt
	

	274
	Sos neapolitański 46 g
	szt
	

	275
	Sos pieczarkowy 32 g
	szt
	

	276
	Sos pieczeniowy ciemny 30 g
	szt
	

	277
	Sos pieczeniowy jasny 30 g
	szt
	

	278
	Sos pomidorowy 38 g
	szt
	

	279
	Sos sałatkowy cezar 9 g
	szt
	

	280
	Sos sałatkowy czosnkowy 9 g
	szt
	

	281
	Sos sałatkowy do mizerii 9 g
	szt
	

	282
	Sos sałatkowy francuski 9 g
	szt
	

	283
	Sos sałatkowy grecki 9 g
	szt
	

	284
	Sos sałatkowy paprykowo-ziołowy9 g
	szt
	

	285
	Sos sałatkowy polski koperkowo-ziołowy 9 g
	szt
	

	286
	Sos sałatkowy tzatziki 9 g
	szt
	

	287
	Sos sałatkowy węgierski 9 g
	szt
	

	288
	Sos sałatkowy włoski 9 g
	szt
	

	289
	Sos słodko-kwaśny 520 g
	szt
	

	290
	Sos sojowy 150 ml
	szt
	

	291
	Sos tatarski 250 ml 
	szt
	

	292
	Sól czosnkowa 40 g
	szt
	

	293
	Sól kamienna 1 kg
	szt
	

	294
	Sól morska jodowana gruboziarnista 900 g 
	szt
	

	295
	Sól peklowa 50 g
	szt
	

	296
	Suchary bezcukrowe żółte 285 g
	szt
	

	297
	Suchary delikatesowe 290 g
	szt
	

	298
	Surówka colesław
	kg
	

	299
	Surówka wiosenna
	kg
	

	300
	Surówka z marchwi
	kg
	

	301
	Surówka z pora
	kg
	

	302
	Surówka z selera
	kg
	

	303
	Suszone owoce 400 g
	szt
	

	304
	Syrop czarna porzeczka 420 g
	szt
	

	305
	Syrop malina - dzika róża 420 g
	szt
	

	306
	Syrop malina - lipa 420 g
	szt
	

	307
	Syrop malina 420 g
	szt
	

	308
	Syrop pomarańcza 420 g
	szt
	

	309
	Syrop truskawka 420 g
	szt
	

	310
	Syrop wiśnia 420 g
	szt
	

	311
	Syrop żurawina 420 g
	szt
	

	312
	Szprot w sosie pomidorowym 170 g
	szt
	

	313
	Szprot wędzony
	kg
	

	314
	Szprot winter w oleju 170 g
	szt
	

	315
	Szynka konserwowa 455 g
	szt
	

	316
	Śledź filet marynowany
	kg
	

	317
	Śledź filet solony
	kg
	

	318
	Śledź smażony w zalewie octowej 800 g
	szt
	

	319
	Śliwka suszona 150 g
	szt
	

	320
	Śliwki całe 100 g
	szt
	

	321
	Tuńczyk kawałki w oleju 170 g
	szt
	

	322
	Tuńczyk kawałki w sosie własnym 170 g
	szt
	

	323
	Tymianek 10 g
	szt
	

	324
	Wafle ryżowe tradycyjne 84 g
	szt
	

	325
	Wafle tortowe 200 g
	szt
	

	326
	Wiórki kokosowe 100 g
	szt
	

	327
	Włoszczyzna suszona 100 g
	szt
	

	328
	Ziarenka smaku 200 g
	szt
	

	329
	Ziele angielskie 15 g
	szt
	

	330
	Zioła prowansalskie 10 g
	szt
	

	331
	Zupa barszcz biały 46 g
	szt
	

	332
	Zupa barszcz czerwony 60 g
	szt
	

	333
	Zupa żurek 49 g
	szt
	

	334
	Żelatyna spożywcza 50 g
	szt
	

	335
	Żelatyna z przyprawami 40 g
	szt
	

	336
	żurawina suszona 100 g
	szt
	

	337
	Żurek 0,5 l
	szt
	

	RAZEM
	 





V. MROŻONKI

	Lp.
	Nazwa produktu
	j.m.
po 1
	Cena jednostkowa netto           [zł]

	
	
	
	

	1
	2
	3
	4

	1
	Barszcz ukraiński 
	kg
	

	2
	Brokuły mrożone 
	kg
	

	3
	Brukselka mrożona 
	kg
	

	4
	Bukiet Warzyw kwiatowy 
	kg
	

	5
	Fasolka szparagowa zielona 
	kg
	

	6
	Fasolka szparagowa żółta 
	kg
	

	7
	Flaki cięte wieprzowe obgotowane
	kg
	

	8
	Frytki proste
	kg
	

	9
	Frytki karbowane
	kg
	

	10
	Jagoda mrożona 
	kg
	

	11
	Kalafior mrożony
	kg
	

	12
	Kartacze z mięsem 
	kg
	

	13
	Kluski śląskie 
	kg
	

	14
	Kluski śląskie z mięsem 
	kg
	

	15
	Knedle ze śliwkami 
	kg
	

	16
	Kopytka 
	kg
	

	17
	Malina mrożona 
	kg
	

	18
	Marchew kostka 
	kg
	

	19
	Marchew mrożona 
	kg
	

	20
	Marchewka z groszkiem 
	kg
	

	21
	Mieszanka owocowa 
	kg
	

	22
	Mieszanka warzyw 7 składnikowa 
	kg
	

	23
	Paluszki rybne 
	kg
	

	24
	Pierogi ruskie 
	kg
	

	25
	Pierogi z jagodami 
	kg
	

	26
	Pierogi z kapustą i grzybami 
	kg
	

	27
	Pierogi z mięsem 
	kg
	

	28
	Pierogi z serem 
	kg
	

	29
	Pierogi z szpinakiem
	kg
	

	30
	Pierogi z truskawkami
	kg
	

	31
	Pizza 4 sery
	kg
	

	32
	Pizza z salami
	kg
	

	33
	Pizza z szynką i pieczarkami
	kg
	

	34
	Pyzy z mięsem
	kg
	

	35
	Pyzy ziemniaczane 
	kg
	

	36
	Ryba dorsz-filet bez skóry (bez glazury)
	kg
	

	37
	Ryba Mintaj filet
	kg
	

	38
	Ryba Miruna filet ze skórą (bez glazury)
	kg
	

	39
	Ryba Panga filet
	Kg
	

	40
	Ryba Tilapia filet
	kg
	

	41
	Szpinak mrożony 
	Kg
	

	42
	Truskawka mrożona
	Kg
	

	43
	Uszka z kapustą i grzybami 
	kg
	

	44
	Uszka z mięsem 
	kg
	

	45
	Warzywa na patelnię
	kg
	

	46
	Wiśnia mrożona 
	kg
	

	47
	Włoszczyzna 
	Kg
	

	48
	Zapiekanka z pieczarkami 
	kg
	

	49
	Zapiekanka z szynką i pieczarkami 
	kg
	

	50
	Zapiekanka z szynką
	kg
	

	51
	Zupa kalafiorowa 
	kg
	

	
	
	
	



VI. NAPOJE

	Lp.
	Nazwa produktu
	j.m.
po 1
	Cena jednostkowa brutto          [zł]

	
	
	
	

	1
	2
	3
	4

	1
	Napój gazowany typu cola 1 l
	szt.
	

	2
	Napój gazowany o smaku cytrynowo-limonkowym 1l
	szt.
	

	3
	Napój gazowany o smaku pomarańczowym 1l
	szt.
	

	4
	Napój niegazowany jabłko mięta, 2l
	szt.
	

	5
	Napój niegazowany jabłko brzoskwinia, 2l
	szt.
	

	6
	Napój niegazowany wiśnia jabłko, 2l
	szt.
	

	7
	Pepsi napój gazowany 1l
	szt.
	

	8
	Sok pomidorowy 100% 1l
	szt.
	

	9
	Sok 100% pomarańcza, 1l
	szt.
	

	10
	Sok 100%, czarna porzeczka 1l
	szt.
	

	11
	Sok 100%, jabłko 1l
	szt.
	

	12
	Sok 100%, limonka 1l
	szt.
	

	13
	Woda mineralna gazowana 1,5 l
	szt.
	

	14
	Woda mineralna niegazowana 1,5 l
	szt.
	

	15
	Woda 6 l
	szt.
	

	RAZEM
	




VII. NABIAŁ

	L.p.
	Nazwa produktu
	j.m.
	Cena jednostkowa netto           [zł]

	
	
	
	

	1
	2
	3
	4

	1
	Jogurt pitny naturalny100 g 
	szt.
	

	2
	Jogurt pitny truskawkowy 100g
	szt 
	

	3
	Jogurt pitny wieloowocowy 100g
	szt 
	

	4
	Drożdże 100 g
	szt.
	

	5
	Jaja L szt.
	szt.
	

	6
	Jogurt naturalny 150 g
	szt.
	

	7
	Jogurt owocowy 120g 
	szt.
	

	8
	Jogurt typu greckiego 400g
	szt.
	

	9
	Jogurt 7 zbóż 150g
	szt.
	

	10
	Jogurt kremowy z płatkami w czekoladzie 125g
	szt.
	

	11
	Kefir naturalny 400g
	szt.
	

	12
	Kefir naturalny 200g
	szt.
	

	13
	Majonez Dekoracyjny 900ml
	szt.
	

	14
	Margaryna kostka 250g
	szt.
	

	15
	Margaryna zwykła kostka 250g
	szt.
	

	16
	Margaryna z masłem 450g
	szt.
	

	17
	Masło polskie 82% tłuszczu 200g
	szt.
	

	18
	Masło roślinne 500 g
	szt.
	

	19
	Maślanka naturalna 1l
	szt.
	

	20
	Maślanka truskawkowa 1l
	szt.
	

	21
	Mleko - 1,5% częściowo odtłuszczone UHT 1l
	szt.
	

	22
	Mleko 2% świeże - 1 l
	szt.
	

	23
	Mleko 3,2% świeże - 1 l
	szt.
	

	24
	Mleko UHT 2% 1l
	szt.
	

	25
	Mleko UHT 3,2% 1l
	szt.
	

	26
	Mleko zagęszczone słodzone 8% tłuszczu - 530g
	szt.
	

	27
	Mleczko kokosowe 400ml
	szt.
	

	28
	Mozarella 125g
	szt.
	

	29
	Tłuszcz roślinny do smażenia i pieczenia 250 g
	szt.
	

	30
	Ser sałatkowo-kanapkowy tłusty 270g
	szt.
	

	31
	Ser sałatkowo-kanapkowy półtłusty 270g
	szt.
	

	32
	Ser pleśniowy naturalny 120g
	szt.
	

	33
	Ser Topiony gouda plastry 130 g
	szt.
	

	34
	Ser żółty Gouda
	kg
	

	35
	Ser Żółty Salami
	kg
	

	36
	Ser żółty Edamski
	kg
	

	37
	Ser żółty Królewski
	kg
	

	38
	Ser topiony kremowy w trójkącikach 200 g
	szt.
	

	39
	Ser topiony kremowy w trójkącikach (MIX) 200 g
	szt.
	

	40
	Ser topiony Tost plastry 130 g
	szt.
	

	41
	Serek (Różne smaki) 150 g
	szt.
	

	42
	Serek homogenizowany 140 g
	szt.
	

	43
	Serek wiejski 150g
	szt.
	

	44
	Serek wiejski ze szczypiorkiem 150g
	szt.
	

	45
	Ser śmietankowo kremowy Mascarpone 250g
	szt.
	

	46
	Śmietankowy Ser topiony kremowy 100 g
	szt.
	

	47
	Śmietankowy Ser topiony z ziołami 100 g
	szt.
	

	48
	Śmietankowy Ser topiony z szynką 100 g
	szt.
	

	49
	Śmietanka UHT do kawy 100 ml (10ml*10)
	szt.
	

	50
	Śmietanka tortowa UHT 36% 500 g 
	szt.
	

	51
	Śmietana 12 % do sałatek, sosów, zup 200g
	szt.
	

	52
	Śmietana 18% luksusowa do zup 200 g
	szt.
	

	53
	Twaróg półtłusty kostka
	kg
	

	54
	Twaróg tłusty kostka
	kg
	

	55
	Twaróg chudy kostka
	kg
	

	56
	Twaróg sernikowy mielony wiaderko 1kg
	szt.
	

	57
	Twaróg śmietankowy - wiaderko 1kg
	szt.
	

	58
	Twarożek domowy grani naturalny 150g
	szt.
	

	RAZEM 
	




Czas realizacji zamówienia od zgłoszenia zapotrzebowania przez Zamawiającego:………….dni.



	1. OŚWIADCZAM/-Y*, ŻE:
1. spełniamy warunki udziału w postępowaniu określone w Zapytaniu ofertowym,
2. wskazana cena w Formularzu Ofertowym obejmuje cały zakres przedmiotu zamówienia wskazanego przez Zamawiającego w Zapytaniu ofertowym, uwzględnia wszystkie wymagane opłaty i koszty niezbędne do zrealizowania całości przedmiotu zamówienia, bez względu na okoliczności i źródła ich powstania,
3. akceptuję/akceptujemy* warunki wskazane w Zapytaniu ofertowym,
4. zapoznałem/zapoznaliśmy* się z Zapytaniem ofertowym i nie wnosimy do niej zastrzeżeń oraz zdobyliśmy konieczne informacje do przygotowania oferty,
5. jestem/jesteśmy* związani złożoną ofertą przez okres 30 dni - bieg terminu związania ofertą rozpoczyna się wraz z upływem terminu składania ofert,
6. akceptuję/akceptujemy* przedstawione w Zapytaniu ofertowym warunki dostaw i we wskazanym przez Zamawiającego terminie i miejscu zobowiązuję/zobowiązujemy* się do podpisania umowy, 
7. zapoznałem/zapoznaliśmy* się z wszystkimi warunkami zamówienia i akceptujemy je bez zastrzeżeń,
8. w cenie oferty zostały uwzględnione wszystkie koszty wykonania zamówienia i realizacji przyszłego świadczenia umownego. Ponadto w ofercie nie została zastosowana cena dumpingowa i oferta nie stanowi czynu nieuczciwej konkurencji, zgodnie z art. 5-17 ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji,
9. zostałem/zostaliśmy* poinformowani, że możemy wydzielić z oferty informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji jednocześnie wykazując, iż zastrzeżone informacje stanowią tajemnice przedsiębiorstwa oraz zastrzec w odniesieniu do tych informacji, aby nie były one udostępnione innym uczestnikom postępowania.
10. Oświadczam/y, że niniejsza oferta zawiera na stronach nr ....................... informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji.

* niepotrzebne skreślić

	1. SPIS TREŚCI:
Integralną część oferty stanowią następujące dokumenty:
1. ………………………………………………………………………………………………………
1. ............................................................................................................................................................
1. ............................................................................................................................................................
1. ............................................................................................................................................................
1. ………………………………………………………………………………………………………
1. ………………………………………………………………………………………………………
Oferta została złożona na .............. kolejno ponumerowanych stronach.

	……………………………………………
Pieczęć Wykonawcy
	......................................................................................
Data i podpis upoważnionego przedstawiciela Wykonawcy


                            
















 


Załącznik nr 3 do Zapytania ofertowego

WYKAZ WYKONANYCH DOSTAW

Dotyczy postępowania: „Sukcesywne dostarczanie produktów spożywczych do Osówka” w ramach projektu: „CIS Osówek – zatrudnienie na przyszłość" współfinansowanego z Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Pomorskiego na lata 2014-2020.

W poniższym wykazie należy wykazać dostawy artykułów spożywczych na kwotę 
co najmniej 15 000,00 zł łącznie do maksymalnie 3 kontrahentów. Kolejne wykazane 
i udokumentowane dostawy będą brane pod uwagę jako dodatkowe – PK2 „Doświadczenie Wykonawcy” . 

	Lp.
	Zamawiający
(pełna nazwa)
	Adres
	Data (dzień, miesiąc, rok) wykonania zamówienia (dostawy)
	Wartość dostawy
	Opis – zgodnie z wymaganiami określonymi w rozdziałach IV i V Zapytania ofertowego

	1.
	

	
	
	
	

	2.
	

	
	
	
	

	3.
	

	
	
	
	

	4.
	

	
	
	
	

	…..

	
	
	
	
	



Do każdej dostawy wymienionej w wykazie należy dołączyć dowody określające, czy dostawy te zostały wykonane w sposób należyty.
................................................................................
Data i podpis upoważnionego przedstawiciela Wykonawcy
















                             

 

Załącznik nr 4 do Zapytania ofertowego

OŚWIADCZENIE O BRAKU POWIĄZAŃ

Dotyczy postępowania: „Sukcesywne dostarczanie produktów spożywczych do Osówka” w ramach projektu: „CIS Osówek – zatrudnienie na przyszłość" współfinansowanego z Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Pomorskiego na lata 2014-2020.
Oświadczamy, że nie podlegamy wykluczeniu z postępowania i nie jesteśmy powiązani z Zamawiającym osobowo lub kapitałowo poprzez wzajemne powiązania między beneficjentem lub osobami upoważnionymi do zaciągania zobowiązań w imieniu beneficjenta lub osobami wykonującymi w imieniu beneficjenta czynności związane z przeprowadzeniem procedury wyboru wykonawcy a wykonawcą, polegające w szczególności na: 
a) uczestniczeniu w spółce jako wspólnik spółki cywilnej lub spółki osobowej, 
b) posiadaniu co najmniej 10% udziałów lub akcji, o ile niższy próg nie wynika z przepisów prawa, 
c) pełnieniu funkcji członka organu nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, pełnomocnika,
d) pozostawaniu w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewieństwa drugiego stopnia lub powinowactwa drugiego stopnia w linii bocznej lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli.


................................................................................
Data i podpis upoważnionego przedstawiciela Wykonawcy
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